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Nos Fruits de Mer 
 

 

   
 

   6 Huitres N°2 pleine mer                    10 € 

 

   9 Huitres N°2 pleine mer                                 15 € 

 

   12 Huitres N°2 pleine mer                                            18 € 

 

   Sur réservation 48 h avant Plateau de fruits de mer pour 2 personnes                                
   par personne : 4 huitres N°2 pleine mer, 5 langoustines, bulots, 5 crevettes « bouquet »,  
    gros bigorneaux, 5 palourdes 

avec ½ tourteau       77 € 

avec ½ homard  97 € 

 
Toutes nos huitres proviennent de chez Eric NEVEU, 

ostréiculteur à la Flotte.  

 

 

Nos Entrées 

 

   Œuf parfait, crème de parmesan, pickels de légumes        8 € 

 

   Foie gras maison, chutney de figue et ses toasts            15 € 

  

   Carpaccio de bar, vinaigrette pesto savora et son sorbet basilic          12 € 
 

   Nems de poulet façon thai                  10 €    
 

   Assiette de charcuterie ibérique                  12 € 

 

   Soupe de poissons, croutons et sauce rouille         8 € 

 
                                                         

 
 

 

 

 



 

 

 

Nos Plats 
 

 

   Parmentier de canard aux petits champignons      21 €  

 

   Filet de bœuf, jus de viande et frites maison        25 €                              

 

   Wok de gambas à la thai           23 € 

 

   Poisson du marché selon arrivage           (voir ardoise)  

 

   Wok vegetarien            21 € 

 

   Mont d’or, charcuterie ibérique, pommes vapeur          24 € 

 

   Tataki de thon, tagliatelle de légumes croquant,  

   vinaigrette mangue et sauce thai           19,90 € 

 
   Sur réservation 48 h avant 

   ½ Homard au beurre rouge, mousseline à la vanille et petits légumes  28 € 

 
    

 

 

 

Menu Enfant    
10€ (jusqu'à 10 ans) 

 

   Nuggets de poulet ou poisson pané du jour 

   Garniture au choix : frites / poêlée de légumes 
    

   Gâteau au chocolat ou Glace 2 boules 

 

    



 

 

 

Assiette de Fromages Affinés 

 

8,50€    

       

Nos Desserts 

 

 
     Pavlova aux agrumes, coulis exotique           9,50 € 

 

     Mi-cuit au chocolat Weiss, glace yaourt (8 mn de cuisson)     10 € 

 

     Variation autour de la pomme         10 € 

 

     Crème brûlée à la vanille Bourbon          9 € 

 

     Coupe colonel (citron/vodka)         10 € 

 
           

     Nos glaces et sorbets de gamme artisanale :  

   1 boule                       3 € 

   2 boules                   5,50 € 

   Supplément chantilly maison                1,50 € 

Crème glacée (vanille, chocolat, yaourt) 
Sorbet (pêche, abricot, fraise, citron vert, cassis) 

 
     Café ou Thé gourmand                            9,50 € 

     Champagne gourmand             13,50 € 
13,50 

 

     _____________________________________________________________________ 

 

INFORMATIONS 
Un cahier des allergènes est disponible à l'accueil du 

restaurant. 

Toutes nos viandes sont d'origine française sauf mention 

contraire. 

Prix nets, service compris. 

 

 

 
 


